《农产品地理标志武都花椒 质量控制技术规范》
本质量控制技术规范规定了经中华人民共和国农业部登记的武都花椒的地域范围、自然生态环境因素、生产技术要求、产品典型品质特性和产品质量安全规定、产品包装标识等相关内容。

一、自然生态环境和人文历史因素

1、土壤地貌情况：武都区位于甘肃省东南部，其地貌属南秦岭高中侵蚀、剥蚀构造山地，总体呈山地与峡谷相向的地貌类型。其地势西北高、东南低，山岭与河谷相对高差在1000—2500米之间。山多地少，气候温和的自然因素，适宜多种植物生息繁衍，闻名遐迩的“武都花椒”就是种类繁多的植物群落中的一支奇葩。生产地域的沙质壤土（土壤酸碱度在7.1-8.1之间）和良好的地理特征，有利的地理条件和得天独厚的地域优势，使武都花椒发展相得益彰，造就了武都花椒色红皮厚、麻味醇正、香气浓郁的独特品质。 
2、水文情况：武都属长江流域，主要河流白龙江是长江二级支流嘉陵江的一级支流，发源于发源于甘肃省甘南藏族自治州碌曲县与四川若尔盖县交界的郎木寺，于四川广元县昭化镇汇入嘉陵江。花椒的主要分布区域白龙江流域、北裕河流域、福津河流域、西汉水流域、秦家河流域，附近无工业污染源，水质洁净无污染，加之花椒耐旱，主要栽植在海拔1000米以上的干旱区，靠雨水浇灌，故其花椒产品经检测符合无公害生产、绿色食品产地环境要求。

3、气候情况：武都境内山高谷深，受山地地形等因素的影响，气候差异悬殊，垂直差异明显，加之山体的屏障作用，河谷盆地效应明显，年平均气温14.6℃，最冷月2.9℃，最热月24.8℃，极端最低温-8.1℃，极端最高温40℃，占应照时数4429.7小时的43%。热量资源丰富，光能利用的潜力大，造成了这里长年光照充足、热量充足，风小雨少、气候干燥、物候期短的独特气候因素。而正是这些因素使武都花椒树体旺盛生长，使果实化学成分含量高，使花芽分化-现蕾-果实成熟的物候期缩短，使花椒着色质量更高。武都花椒根据种植海拔高度不同，而采摘期不同，采摘时间为公历6月下旬至8月底。武都3-5月适宜的光照、温度为武都花椒的花期生长提供了优势条件；6-9月充足的光照，干燥、少雨、高热量的河谷盆地效应气候环境，提高了武都花椒果实膨大期的座果率，提高了疣状凸起油腺点数量，提高了武都花椒果皮着色品质，造就了武都花椒色红皮厚、麻味醇正、香气浓郁的独特品质。 
4、人文历史情况：武都栽植花椒历史悠久，西汉《范子计然》载：“蜀椒出武都，秦椒出天水……熟时取黑子，四月初，畦种，方三寸一子，筛土覆之，令厚寸许，复筛熟粪以盖土上，早辄浇之，常令润泽，生高数寸，夏连雨时可移之，若移大栽者，二月三月中移之，此物性不耐寒，阳中之树，冬须草裹，不裹即死。”《明会典》记载：“明初，土贡渐合于正赋；阶州常额征解椒100斤，桑娟49匹。”明代李时珍《本草纲目》果部第32卷中记载：“蜀椒，生武都山谷及巴郡。…………。”《艺文类聚》记载“蜀椒久服之，头不白，令寒着热，热着轻，轻者重，出武都，色赤着善。”充分证明了武都从汉朝时不仅已经栽植花椒，而且有了一定的知名度。 改革开放以来，武都区重视花椒产业的发展，在区委、区政府及全区人民的努力下，花椒产业得以快速，有效的发展，取得了显著的经济、生态、社会效益。目前，武都区涉椒人口44万，种椒树、发椒财成为所有椒农的共识和行动，花椒产业已成为武都人民群众增收的支柱产业。
二、地域范围

陇南市武都区位于甘肃省东南部，属长江流域嘉陵江水系。产地地理位置于东径104°34′——105°38′，北纬32°48′——33°34′之间，东临陇南康县、成县，南接陕西宁强县、四川青川县，陇南文县，西与陇南宕昌县，甘南舟曲县毗连，北与陇南西和县、礼县为邻。武都花椒生产地域分布于陇南市武都区马街、汉林、柏林、安化、隆兴、龙坝、鱼龙、甘泉、佛崖、黄坪、马营、蒲池、两水、石门、角弓、坪垭、城关、城郊、东江、汉王、龙凤、桔柑、外纳、磨坝、三河、玉皇、郭河、五库、月照、三仓、琵琶、洛塘、五马、枫相共34个乡镇现辖行政区域。2014年武都花椒种植面积为6.4万公顷，产量2.0万吨。
三、产品品质特性特征

1、武都花椒外在感官特征：武都花椒具特有的醇正麻味，且香气浓，无腥膻等其他异味。干制后，外果皮呈深红色，内果皮黄色，果皮开裂后呈梅花状，果皮较厚，颗粒均匀，干花椒千粒重平均为18克。总体感官特征定性为“色红油重、粒大饱满、麻味醇正、香气浓郁”。 2、武都花椒内在品质特性：武都花椒醇提物含量高于17%；不饱和脂肪酸高于59%；挥发油含量高于3%。
四、特定生产方式

武都花椒经过多年的探索和实践，已形成了一套完善的栽培技术体系。从栽植、修剪、病虫害防治、肥水管理等方面，均实行标准化生产、专业化监督、产业化模式、社会化服务。 
1、区域规划：武都区36个乡镇除池坝乡、裕河乡外，其余34个乡镇均适宜栽植花椒。 
2、品种选择：武都区最适宜发展的花椒品种为大红袍花椒。 
3、栽培模式 3.1栽植行向：南北行向。 3.2栽植密度：株行距3×4米，每亩56株。 
4、园地选择与规划 
4.1园地选择：花椒在武都辖区多分布在海拔1200m-2100m的山台（坡）地上。山地花椒建园时应选择在山坡下部的阳坡或半阳坡的缓坡山地。土壤应选择土壤疏松深厚，有机质含量高，通气性良好，保水、排水良好的或沙壤土，土层厚度在1m以上。水源条件，应选择离水源较近的地方，以便干旱时能及时浇水，避免在积水、粘重土壤、重盐碱的地段栽植花椒。注意花椒因怕冻、怕风、怕涝，不宜在山顶、山梁、风口、积水、高寒地栽植。 
4.2整地：根据花椒生物学的特性，在山地花椒建园整地方式有大坑（直径40cm，深40cm）或丰产沟宽40cm，深40cm，并放回填物。 
5、苗木繁育 
5.1砧木苗的培育：分种子的采集与贮存和种子的采集 5.1.1种子的优劣不仅关系到育苗的成效，而且关系到花椒树的生长、产量、品质及对环境条件的适应能力，因此，选用花椒种子首先要注意品种问题。 5.1.2花椒育苗用种，要求选择当地生长的优良品种的优良母体作为采种树。优良母树指的是生长在地势向阳、生长健壮，品质优良，无病虫害结实多的盛果期花椒树。 5.1.3适时采种是保证种子质量的关键，过早过晚采种都不适宜。过早采种，种子内部营养物质积累不足，发芽率低，苗木质量差，过晚采种，种子易脱落，给采种工作带来困难，因此要适时采种，一般情况，看果实外皮颜色由绿色变成深红色，并有个别开裂，种子变成蓝黑色时就要及时采种。 5.1.4采种时间一般在晴天太阳出来后最好。注意气象预报，有连续几个晴天，可以做到随采、随晒、随贮藏。阴雨天或有露水的早晨不宜采种。 5.1.5种子的贮存，花椒采收后，要在通风干燥阳光下凉晒或背阴通风处阴干、注意不要堆积，每天翻动2—3次，以免种子发热霉变，待果皮开裂后，用小棍轻敲，使种子从果皮中脱出，每翻动一次，就收集一次种子，除去果皮即得纯种子。种子切忌过长暴晒，保存在通气干燥地方，不然，容易造成种子油分挥发，影响种子发芽率，一般是当年选种留种，当年或第二年播种。 
5.2苗圃地整地：在育苗前实行秋耕，整平地面，第二年开春播种的要进行冬灌，土壤解冻后作苗床。在耕地时全园喷洒无公害杀毒灭菌剂，防止病虫害发生，亩施农家肥1500—2000kg提高土壤肥力。 5.2.1种子处理：花椒种子种皮革质化程度高，不易吸收水分，难以发芽。所以，在育苗前必须经过处理，才能出苗快，出苗齐，发芽率高。种子处理包括越冬埋藏和春季催芽处理。 5.2.2越冬贮藏的方法 5.2.2.1牛粪混种，用新鲜牛粪，加少量草木质或黄土，和花椒种子（6：1）混合搅拌均匀，成团块、贴在通风干燥处阴干，次年春季捣碎后，连同牛粪一起播种。 5.2.2.2混砂层积埋藏，选排水良好的地方，挖1米宽50—50cm深，长度按种子量而定，每隔50cm深，长度按种子量而定，每隔50cm立一束浸泡后的种子（厚度10—15cm）层层堆积，最后覆砂10—15cm，坑口要高出地面，草把高出坑口。春季播种时，将种子连同砂子掏出，筛去砂土即可播种。 5.2.2.3湿砂混藏：用湿润细砂和种子（2：1）混合搅拌均匀，堆在背阴处，每隔10—15天翻动一次，播种子前20多天，将种子移至向阳处堆放，盖上草帘子进行保湿保温，待种子少许发芽后，再进行播种。 
5.3春季催芽处理的方法 5.3.1洗涤处理：用1.5%的洗衣粉溶液进行浸泡1—2天，并用棍棒捣撞，或用手操搓，洗掉脂质层，使椒粒失去光泽，为灰褐色，出现麻点后，用清水淘洗干净后，在阴凉处晾干进行播种。 5.3.2开水烫种：将种子放在沸水中（1：2）急搅2—3分钟，再换温水浸泡2—4小时，湿放24小时催芽，待少数种子开裂时，即可播种。 5.3.3湿灰处理：草木灰加水潮湿，易于捏成团，松手可散为宜，再把浸泡后的种子，混合在湿灰中（1：2）或（1：3），堆放在地上，每天搅拌一次，10—15天后，即可连灰播种。 
5.4播种 5.4.1播种时间与方法：播种时间为春秋两季。春播在土壤解冻后的四月中下旬（农历“谷雨”前后）进行。秋播有两种，一种是待花椒种子采收后立即进行，在作好的苗床上采用条播，行距20—25cm，播幅宽5—10cm，播种沟深3-5cm，开沟后撒种要均匀，中马粪，麦衣、黄土，按1：1：6的混合物覆盖种沟，不宜板结， 后轻微镇压，使种子与土壤接触。种前要浇足底墒水，当年出苗，苗木出苗率高整齐，土冻前平茬，春进行摸芽，不须处理种子。一种在深秋，土冻之前播种，方法同上，但出苗率不及第一种。春播将处理好的种子同上方法，进行播种，这种方法，出苗率低，出苗也不太整齐。 5.4.2播种量：播种量每亩6—8kg。灌溉保墒种子发发芽前要保持床面潮湿，这是保证出苗的关键。用小水灌或洒水，不可大水浸灌，苗出齐后，要适时灌溉，促进苗木生长。 5.4.3播后管理：松土除草，播种后出土半月幼苗长到10cm左右进行第一次松土除草，结合除草，进行第一次间苗，每隔3cm左右留一株，全年松土2—4次。苗期要掌握“细水灌溉，分期间苗，及时追肥，有草即除的原则”，当年每亩就能培育出1.5—2 株，苗高50—80cm的优良苗木。增施肥料，在六月中旬和七月中旬苗木生长旺盛期每亩施尿素10—12kg，可中耕松土将肥料翻入土中，有条件的并进行灌溉。 
5.5起苗、包装、运输：花椒苗一般不宜长途运输，当地栽植成活率高，怕冻、怕风、怕堆积出汗，起苗要保证根系完好，用塑料袋或纸袋包装，当天起苗，当天调用，定量当天栽植。
6、建园 
6.1栽植方式 6.1.1大坑栽植：生产上广泛采用的方式。直径40cm，深40cm定植坑。6.1.2 丰产沟栽植：沟宽40cm，深40cm，并放回填物。 
6.2栽植密度：栽植密度一般为3×4m，亩植56株或56穴。 
6.3栽植时期：花椒在春夏秋季都可栽植。春季应在花椒苗木开始萌动时栽植，夏季在伏天雨水后栽植，秋季以晚秋初冬树液停止流动时栽植。 
6.4栽植技术 6.4.1苗木准备：栽植花椒应选用地径在0.5—0.8cm高约80cm的1—2年生一级苗，苗木生长健壮，顶芽饱满，根系发达，侧须根多，无病虫害和机械损伤的苗木。 6.4.2苗木栽植：花椒栽植要掌握挖大穴、浅栽、培土要高于根须1—2cm，并使根系自然舒展。花椒根脆，要防止伤根，用脚踩实，忌用有敲打。栽植时，要注意原向栽植，原向栽植可缩短苗木适应过程，生根块，成活高，栽植时一定要蘸浆，浇定根水。 6.4.3栽植管理：因为花椒怕寒、怕风、在冬季要进行防寒，一种是埋土防寒，在冬季来时，顺地势，朝坡向挖10cm深的沟，基部培土，把树苗压弯，埋到沟里防寒越冬；一种是用纸包了，再在外层用地膜纸包，到第二年春气温回升，稳定时放苗或解掉包扎纸。以防受冻或抽条。 
7、土肥水管理 
7.1土壤管理：花椒一般栽植在田间地埂、荒坡或山地。这类土地较瘠薄，肥力较差，必须加强土壤管理，改良土壤结构，提高肥力，满足花椒生长发育的需要。以扩大树盘、深耕熟化土壤，中耕除草。 
7.2施肥与培土 7.2.1施肥：在苗木定植前，在栽植穴施基肥以供给定植幼树生长的养分。基肥以迟效性有机肥料为主，配合施用适量的速效化肥，如尿素。春秋各一次。满足树体生植生长。每年秋季采果后，至春季发芽前要施基肥，并要结合灌水。 叶面追肥:对花椒增产效果显著，在花椒花期，果实膨大期，用0.3—0.5%磷酸二氢钾，喷洒叶面2—3次，在晴天无风的早晨8—10点，下午4—6点钟进行。 7.2.2培土：在树基部根茎交界处用肥土堆成高0.5左右，直径1.0m的果圆球形土堆，或结合中耕除草，将土和肥料壅在植株基部，这样能促使根部萌发新枝和根系，扩大树冠，增加吸收面积，又可保护根部不受耕作伤害，保护树体越冬的作用。到天暖时，要及时除去土堆，防止烂根。 
8、整形修剪
整形修剪花椒优质稳产高产的重要措施之一，依据树体生长发育的内在规律，结合当地栽培特点，调节控制和促进生长与结果，衰老与更新间的矛盾转化，从而达到高产、稳产、优质，保持树体健壮和延长经济收益期的目的。 
8.1整形修剪时间：一般分冬季和夏季修剪两种，冬季修剪在落叶到发芽的整个休眠期，有剌激局部生长的作用，夏季修剪在花椒生长季节，包括春、夏和秋三季，可抑制新梢徒长，去掉过密枝，重叠枝，竞争枝，改善通风透光条件，促进次年形成更多的结果枝。 
8.2修剪方法：疏枝、短截，摘心，拉枝等方法为主。 
8.3幼树的整形修剪：当幼树长至离地面60cm高以上时，及时定干，定干按树要整的形而定，一种为开心型，可在地面10cm处定干，留4—5个芽。为开心形的4—5个主枝。一种为多主干丛状形。在树干40—45cm处选留3—5个芽为主枝，以后逐年完成树形。 
8.4盛果期的修剪：继续培养主枝，疏去树形杂乱枝。增加结椒范围，主侧枝的延长枝剪留长度要比幼树短些，一般为25—30cm，当年生新梢应在30cm左右时摘心，促二次枝萌发，修剪一般在秋季花椒采收后或冬季进入休眠期后进行。 
8.5衰老期的修剪：此时以更新复壮，增强树势为主。即回缩主侧枝，抑前促后，疏除干枝、弱枝、短截下部枝条，对外围枝进行短截。但要控制背上旺枝，以平衡树势，保持通风透光条件。 
9、病虫害防治 
9.1农业防治 9.1.1清洁椒园 9.1.1.1冬季落叶后至春季萌芽前进行冬季修剪，剪除病虫枝、干枯枝并集中烧毁。剪枯枝时注意要多剪一段活枝段，以防幼虫被遗漏。 9.1.1.2花椒波瘿蚊危害严重的地区 ，为了保护天敌最好在花椒发芽前剪除虫瘿枝条 
9.2 深耕施肥：土壤封冻前耕翻土地并施农家肥，有条件的地区有可进行一次冬灌，以消灭越冬害虫。 
9.3树盘覆膜：在冬季清理椒园后，在树盘下铺一层地膜，可有效防止花椒红胫跳甲、花椒橘齿跳甲、花椒铜色跳甲的越冬成虫出土。 
9.4树干涂白：树干40-60cm以下主干涂抹涂白剂（配方生石灰10份、水30份、食盐1份、豆面1份），可以隔阻花椒吉丁虫、橘。
五、包装标识相关规定

1、标志：包装箱上使用农产品地理标志和已获证的无公害、绿色食品标志，其无公害、绿色食品标志的使用具体标注按相关规定执行。
2、标识：武都花椒划定的地域保护范围内的花椒生产经营者， 在产品或包装上使用已获登记保护的“武都花椒”农产品地理标志，须向武都花椒登记证书持有人提出申请，并按照相关要求规范使用标志， 在其产品包装上统一使用“武都花椒”和农产品地理标志公共标识相结合的标识标注方法。 
3、标签：在标签上标注“武都花椒”和农产品地理标志公共标识及无公害生产、绿色食品标志，产品名称、数量、品种、产地、包装日期、保存期、生产单位等内容。 
4、包装：内包装用包装箱（盒）、聚乙烯薄膜袋，应符合GB9687、GB 9691及GB11680的规定。外包装用编织袋或瓦楞纸箱，应符合GB/T6543规定。装好花椒后，对包装袋、包装箱（盒）进行封口，封口应严密，无破损。 
5、运输：运输过程中注意防曝晒、雨淋、潮湿。严禁与有毒物品混装，严禁用含残毒、有污染、有异味的交通工具运载。
6、贮存：库房要专库专用、通风防潮，装卸和堆垛禁止踩踏。严禁与有毒、有异味的物品混贮。室内相对湿度≤75%，温度≤25℃。保质期24月。

